
■概要

■募集条件

■担当者連絡先

■学生へのインターンシップ受入決定連絡方法

障がい者の受入

留学生の受入

8月17日(月)～21日(金)　9：00～17：00

募集人数 5名程度

2026年度　千葉県インターンシップマッチングフェア

応募条件
（能力・スキル以外）

（加入保険など）

特になし

学部指定

5日間（土・日・祝日を除く）

実習テーマ 実習内容

【募集要項】 様式B

パル・ミート インターンシップ5dayｓ～生協パルシステムの製造現場を知ろう！～ ・精肉の製造体験

・手づくりソーセージ体験

・学習会への参加

・検査業務体験

・食育出前授業への参加

・若手社員による就職相談会

実習に必要な能力・スキル（求める人材像）

・周囲と協力できるコミュニケーションスキル

・主体的な行動力と探求心

・「食」への興味関心がある方

実習場所 パル・ミート　本社／習志野事業所 最寄駅 京成本線　　　　実籾駅から徒歩　約15分

所在地 千葉県習志野市実籾2-36-10 部署

交通費補助 食事補助

会社・団体名

株式会社パル・ミート

業務内容・PR

弊社はパルシステム生活協同組合連合会のグループ企業として、精肉や食肉加

工品の製造を担っています。

畜産農家との連携による仕入れから製造までを一貫して手掛けるだけでなく、組

合員への学習会や手作りソーセージ体験といった「利用促進・食育活動」にも注

力しているのが特徴です。

作るだけではなく、商品の価値を直接お伝えすることで、組合員の食卓を支える

役割を果たしています。

特筆すべきは、20年以上連続黒字・無借金経営という極めて強固な経営基盤で

す。この安定感があるからこそ、食の安心・安全に徹底してこだわることが可能で

す。

インターンシップでは、独自のこだわりを学ぶ「手作りソーセージ体験」や製造現

場の体験プログラムを用意しています。中堅企業ならではの風通しの良さと、大手

グループの安定感を併せ持つ弊社の「食を支える仕事の醍醐味」をぜひ体感し

てください。

こんな学生におすすめ この就業体験で得られるもの

・パルシステム生協の厳しい基準のもと、精肉加工の工程を学ぶことで食
品業界に不可欠な品質管理と衛生管理を学ぶことができます。
・パルシステム生協の看板商品である「無塩せき」ソーセージ作りを体験
していただきます。発色剤等の添加物に頼らず、肉本来の旨みを引き出す
製法を通じ、「子どもたちに安心して食べてもらいたい」という作り手の想
いを体感できます。

日程条件 日数

・「食」の安心・安全を裏側を自分の目で確かめたい方
・自分なりに改善や工夫をするのが好きな方
・組合員の食卓を支えるという、社会貢献を実感したい方

実習日・時間

参加学生

管理部総務課

役職 主任 名前 作間　祐介

メール sakuma-yuusuke@pal.or.jp 電話 047-403-2955

受入先指定 日程調整可（学生との日程調整） 日程調整可

文系 理系 指定なし

対面 オンライン ハイブリッド タイプ3に準拠 タイプ２に準拠

支給する 支給しない （上限 円／日） 支給する 支給しない （上限 円／日）

メール 電話 その他（ ）

タイプ1に準拠

可 不可 その他（ ）

可 不可 その他（ ）

mailto:sakuma-yuusuke@pal.or.jp
mailto:sakuma-yuusuke@pal.or.jp
mailto:sakuma-yuusuke@pal.or.jp
mailto:sakuma-yuusuke@pal.or.jp
mailto:sakuma-yuusuke@pal.or.jp
mailto:sakuma-yuusuke@pal.or.jp
mailto:sakuma-yuusuke@pal.or.jp
mailto:sakuma-yuusuke@pal.or.jp
mailto:sakuma-yuusuke@pal.or.jp
mailto:sakuma-yuusuke@pal.or.jp

