
■概要

■募集条件

■担当者連絡先

■学生へのインターンシップ受入決定連絡方法

インターンシップを通して、以下の貴重な学びが得られます。
◆正しい日本語と英語を用いた「接客マナー」
 ◆多様なお客様に対応する「ダイバーシティ」の理解とおもてなしの心
 ◆鰻料理や器選びなど「日本料理の奥深さ」
 また、キッチン、ホール、営業の職務別実務体験を通じて現場のリアルを
体感できます。

日程条件 日数

◆300年続く企業で「おもてなしの心と技術」を学び、自身の接客スキル
を向上させたい方
 ◆外国人観光客やVIPが訪れる特別な環境で実践的な接客を体験し、
自分に足りないスキルを見つけたい方
 ◆鰻の調理など、他ではできない日本料理の奥深さに触れる貴重な体
験をしたい方
 ◆語学を活かして外国の方への接客を学びたい方

実習日・時間

参加学生

役職 名前 今田　万里

メール saiyo@kikuya.site 電話 0476-36-8036

会社・団体名

　有限会社菊屋

業務内容・PR

成田山新勝寺門前で江戸時代から続く、創業300年企業です。当店はハリウッド
俳優などの国内外VIPもお忍びで訪れ、ほぼ毎年TV取材を受ける名店です。伝
統を重んじる一方、女性役員比率50％の達成や年齢・国籍・性別を問わない平
等な評価など、SDGsの取り組みも推進する働きやすい環境です。日本の伝統や
一流のおもてなしを学びたい方、語学を活かしたい方、将来の独立を目指す方を
お待ちしています。

こんな学生におすすめ この就業体験で得られるもの

所在地 千葉県成田市仲町385 部署

交通費補助 食事補助

実習場所 上町菊屋及び日本料理菊屋 最寄駅 JR/京成　成田駅から徒歩　6分

2026年度　千葉県インターンシップマッチングフェア

応募条件
（能力・スキル以外）

（加入保険など）

特になし

学部指定

5日間　（期間内でイベントのある日は除く

実習テーマ 実習内容

【募集要項】 様式B

◆テーマ：江戸時代から続く創業300年の企業で、日本の伝統と「おもてなしの
心」を学ぶ。
正しい日本語と英語を用いた一流の接客マナーや、ダイバーシティへの理解、鰻
料理など日本料理の奥深さを探求します。
さらに、国内外のVIPも訪れる環境で、昨今日本において急成長を遂げているイ
ンバウンドビジネスの最前線についても実践的に学びます。
グローバルな視点を持ちながら、自身のスキルアップやキャリア形成に直結する
貴重な経験ができる魅力的なプログラムです。

◆5Daysコース：成田山参道案内等の後、キッチン（調理補助）、ホール（接客）、
営業（予約管理等）の職務別実務を体験します。
急成長するインバウンド需要に伴う事業拡大の裏側も現場で体感できます。
最終日には絶品の「おたのしみ御膳」の実食付き懇談会を実施します
◆1Dayコース：店舗見学や説明会の後に無料でお食事が楽しめます。現場のリ
アルと美味しい日本料理を同時に味わえる、やりがいのある充実した内容です！

実習に必要な能力・スキル（求める人材像）

求める人物像：伝統ある環境で、意欲的に挑戦しながら仲間と楽しく笑顔で働ける方をお待ちしています
◆日本文化の魅力や和の心を学びたい方
◆英語などの語学力を活かして活躍したい方
◆美味しいものや本格的な日本料理が好きな方
◆国内外のVIPなど有名人に会ってみたい方
◆将来の起業など独立志向のある方

障がい者の受入

留学生の受入

8月1日～8月31日
（上記のうち任意の継続した5日間、途中休日必要な場合は調整します。時間帯9時～19時のうち6時間程度（休憩1時間））

募集人数 約　10　名

受入先指定 日程調整可（学生との日程調整） 日程調整可

文系 理系 指定なし

対面 オンライン ハイブリッド タイプ3に準拠 タイプ２に準拠

支給する 支給しない （上限 円／日） 支給する 支給しない （上限 円／日）

メール 電話 その他（ ）

タイプ1に準拠

可 不可 その他（ ）

可 不可 その他（ ）


